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EMENTA: Introdução. Introdução à condução de calor. Condução permanente unidimensional. Condução 
permanente bi e tridimensional. Condução transiente. Escoamento externo. Escoamento interno. Convecção 
natural. Difusão e convecção mássica. Segunda Lei de Fick. Transferência simultânea de calor e massa. 

OBJETIVOS 

Interpretar os conceitos de transferência de calor e massa, e saber utilizá-los em situações reais no contexto 
da engenharia de alimentos.  

CONTEÚDO PROGRAMÁTICO 

O conteúdo e as atividades serão distribuídos em 18 com 4 aulas sequenciais, totalizando 72 horas-aula no 
semestre letivo: 
 

Aula 01 – 18/02/2019 - Apresentação da disciplina e introdução a transferência de calor. 
 
Aula 02 – 20/02/2019 - Mecanismo de transferência de calor. Balanços de energia para volume e superfície 
de controle. 
 

Aula 03 – 25/02/2019 - Mecanismo de transferência de calor. Balanços de energia para volume e superfície 
de controle. 
 
Aula 04 – 27/03/2019 - Equação da condução de calor. Analogia entre sistemas elétricos e sistemas 
térmicos. 
 

Aula 05 – 11/04/2019 - Equação da condução de calor. Analogia entre sistemas elétricos e sistemas 
térmicos. 
 
Aula 06 – 13/03/2019 - Conceito do raio crítico de isolamento. Condução unidimensional sem geração de 
calor em regime permanente. Condução unidimensional com geração de calor em regime permanente. 
 

Aula 07 – 18/03/2019 - Conceito do raio crítico de isolamento. Condução unidimensional sem geração de 
calor em regime permanente. Condução unidimensional com geração de calor em regime permanente. 
 

Aula 08 – 20/03/2018 - 1° PROVA 
 
Aula 09 – 25/03/2019 - Transferência de calor em superfícies estendidas: Aletas. 
 

Aula 10 – 27/03/2019 - Transferência de calor em superfícies estendidas: Aletas. 
  
Aula 11 – 01/04/2019 - Condução Bidimensional e Tridimensional. 
 

Aula 12 – 03/04/2019 - Condução Bidimensional e Tridimensional. 
 

Aula 13 – 08/04/2019 - Condução transiente: Método da capacitância concentrada. Condução transiente: 
Solução analítica e cartas de Heiler. 
 



 

Aula 14 – 10/04/2019 - Condução transiente: Método da capacitância concentrada. Condução transiente: 
Solução analítica e cartas de Heiler. 
 
Aula 15 – 15/04/2019 - Convecção de calor: Escoamento externo. Convecção de calor: Escoamento em 
banco de tubos. 
 

Aula 16 – 17/04/2019 - Convecção de calor: Escoamento externo. Convecção de calor: Escoamento em 
banco de tubos. 
 

Aula 17 – 22/04/2019 - Convecção de calor: Escoamento interno. Convecção Natural. 
 

Aula 18 – 24/04/2019 - Convecção de calor: Escoamento interno. Convecção Natural. 
 

Aula 19 – 29/04/2019 - Convecção de calor: Escoamento interno. Convecção Natural. 
 

Aula 20 – 06/05/2019 - Convecção de calor: Escoamento interno. Convecção Natural. 
 
 Aula 21 – 08/05/2019 - Aula de dúvidas e exercícios 
 
Aula 22 – 13/05/2019 - 2ª PROVA. 
 
Aula 23 – 15/05/2019 - Difusão em regime permanente sem reação. 
 

Aula 24 – 20/05/2019 - Difusão em regime permanente sem reação. 
  
Aula 25 – 22/05/2019 - Difusão em regime transiente: Segunda Lei de Fick. 
 

Aula 26 – 27/05/2019 - Difusão em regime transiente: Segunda Lei de Fick. 
 
Aula 27 – 29/05/2019 - Difusão em regime permanente com reação química heterogênea. Difusão em regime 
permanente com reação química homogênea. 
 

Aula 28 – 03/06/2019 - Difusão em regime permanente com reação química heterogênea. Difusão em regime 
permanente com reação química homogênea. 
 

Aula 29 – 05/06/2019 - Difusão em regime permanente com reação química heterogênea. Difusão em regime 
permanente com reação química homogênea. 
 
Aula 30 – 10/06/2019 - Transferência simultânea de calor e massa. 
 

Aula 31 – 12/06/2019 - Transferência simultânea de calor e massa. 
 

Aula 32 – 17/06/2019 - Transferência simultânea de calor e massa. 
 

Aula 33 – 19/06/2019 - Transferência simultânea de calor e massa. 
 
Aula 34 – 24/06/2019 - Aula de dúvidas e exercícios. 
 
Aula 35 – 26/06/2019 - 3ª PROVA  
 

Aula 36 – 03/07/2019 - PROVA SUBSTITUTIVA 



 

 

METODOLOGIA DE ENSINO 

• Aulas expositivas em acordo com o conteúdo programado, com exercícios de fixação. 

• Uso de aulas em projeção e resolução de exercícios na lousa 

CRITÉRIOS DE AVALIAÇÃO 

• 3 (três) avaliações teóricas 

P1 (30 pontos) 

P2 (30 pontos) 

P3 (30 pontos) 

• 1 trabalho teórico T1 (10 pontos) 

• 1 (uma) Prova Substitutiva 

PS (100 pontos) 

 

NF= (P1+P2+P3+T1+PS)/2 

Se NF>= 60, a nota de uma das avaliações será substituída de modo que o aluno seja aprovado com 60 
pontos 

Se NF<60 o aluno está reprovado 
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